
Entradas
Albóndigas -                                                                  350
Hecho al horno, en salsa de tomates, carne vacuna.
Sin gluten.

Cordero Medio Oriente -                                            350
Brochetas en salsa mojo verde, cintas de zucchini a la
tzatziki.

Aperitivo Mixto para compartir -                              450
Fiambres y quesos, paté de lentejas rojas + zanahoria
asada, focaccia tostada, verduras la mejor de la
temporada.                                              

Hummus para compartir -                                           450
Hummus, ensalada de tomate, pepino, rabanito, y pan
pita casero.                                                                  

Caldeirada de Mariscos -                                            700
Mariscos en un fragante caldo de azafrán y pimentón
ahumado, papas, tomate y cilantro, con pan. 

Ensaladas
César Clásica-                                                                450
La clásica ensalada americana de César. Aderezo
clásico. lechuga crespa, crutónes, parmesano. 

Escarola-                                                                          450
Escarola, queso azul, manzana, nueces confitadas.

Espinaca a la Turca -                                                      450
Espinaca, dátiles, cebolla colorada, pita tostada, queso
ricotta y sumac.

Mariposas de Verano -                                                 490
Farfalle pasta, zucchini y berenjena asada, ricotta
marinada, perejil, aceite oliva, limón, polen de hinojo.

Agregar pechuga de pollo a cualquier ensalada    150

Sopas
Curry de verduras al estilo tailandés -            340/490
Entrada o plato principal.  
     Agregar albóndigas o suprema de pollo -               150            

Sopa de la Semana -                                           340/490
Preguntale tu mozo para detalles     

Pastas 
Pasta Primavera-                                                            550
Farfalle, verduras de temporada, crema de leche, 
vino blanco, queso.

Putanesca-Diábolo-                                                      590
Pasta*, Salsa de morrón rojo, alcaparra, ajo, 
 ají molido, anchoa y tomate.

Hongos -                                                                          590
Pasta*, Champiñones, romero, manteca, 
aceto balsamico.

 *Cambiar por pasta fresca al huevo casera 
  pappardelle                                                                   100

Platos Principales
Bife Ancho a la Plancha -                                            800
Papines aplastadas, con alcaparras pimienta rosada, ajo
asado, menta y perejil.

Milanesa de Pollo Escondite -                                    750
Panko, boniato zanahoria, verduras asadas, ensalada
con vinagreta de limón conservada.

Ossobuco  -                                                                    850
Asada en horno a leña con daikon, arroz, 
y ensaladita de lechuga, zanahoria y hierbas.

Salmón Tropical  -                                                       1100
Cocido en horno de leña, salsa maracuyá fresca, arroz
fragante, coleslaw asiática y galleta de sésamo.

 Situaciones veganas, vegetarianas y sin tacc 
a disposición. Preguntale a tu mozo.
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Cervezas
Cerveza de Cabesas Bier (500ml)                               280
  IPA, APA, Scottish Ale, Blonde Ale, Barbara (trigo), 
  Cabutiña 
Cerveza sin alcohol de Rebelión (500ml)                 280
  IPA, Red Ale

Refrescos
Coca Cola                130    Agua con/sin gas               110
Agua Tónica             140    Limonada vaso/jarra 120/350
Licuada del día        210    Soda San Pellegrino          140

Kombucha, Ginger Ale de Mansa                              200

Té 
Seleción de Twinings                                                    130

Cafe
 de Cardenal Café
    Espresso                                                             120 / 150
    Café                                                                               130
    Americano                                                                     140
    Cappuccino                                                                  160
    Café Latte                                                                     160
*descafeinado disponible

Pizzas
Margherita-                                                                    500
Salsa de tomate, muzzarella, albahaca fresca.

Mortadella y Pistacho -                                               590
Salsa pesto, muzzarella, mortadela, pistacho.

Longaniza-                                                                      550
Salsa de tomate, muzzarella, longaniza, aceite de ajo,
cebolla colorada, champiñones.

Mollejas-                                                                         550
Aceite de ajo, fontina, mollejas asadas, perejil y limón.

Dátiles y Prosciutto San Danielle -                           650
Salsa de tomate, muzzarella, queso sardo, prosciutto,
dátiles, rúcula, chorrito de salsa balsamico.

Cebolla Colorada-                                                        550
Salsa romesco, muzzarella, queso sardo, 
berenjena asada, cebolla colorada.

Vegana -                                                                          550
Pesto de rucula y nuez, espinaca, alcachofas marinadas,
“parmesano” vegano, albahaca violeta.

Hongos y Cebolla Caramelizada-                             590
Crema de champiñones, queso fontina, espinaca,
tomillo, cebolla caramelizada y hongos salteados.

Estilo Gaucho -                                                              590
Salsa de tomate, muzzarella, morrón rojo,
carne asada, chimichurri

Papas Violetas -                                                             600
Queso fontina, papas violetas, aceite de oliva, 
pesto de rucula y nuez

Postres
  
Tom y Jerry. -                                                                  320
Una tarta de manzana y especias ricas en una borde de la
tarta rústica. 

Pera al vino tinto con pastel dulce de maíz             280
Pera en vino tinto + vermut, salsa de yogur, albahaca. Sin
harina, sin gluten.

Chocolate Decadence-                                                350
Torta densa de chocolate, salsa frutilla. 
Sin harina, sin gluten.

Helados caseros -                                                          200
Pregúntale a tu mozo sobre el sabor del día.

“Don Pedro” -                                                                 400
Helado vainilla, Jim Beam bourbon, nueces confitadas

Vinos por Copa
Sauvignon Blanc 
     Familia Deicas, Atlantico Sur                                     350
Albariño 
     Cantera Montes de Oca                                             350
Chardonnay 
     Cerro Chapeu, Castel Pujol Alto (sin madera)        220
     Bodega Leonardo Falcone,  Abuelo Domingo         350
Rosado 
     Cerro Chapeu, Castel Pujol Classico Rosé Blend. 220
     Cantera Montes de Oca Rosado de Tannat            250
Pinot Noir 
     Cerro Chapeu, Reserve (clima cálido)                     300
     Cerro del Toro, Clásico (clima  oceánico).              350
Merlot 
     Cantera Montes de Oca                                             420
Syrah 
     Bodega Leonardo Falcone, Reserve                         300
Cabernet Sauvignon 
     Pisano, Rio de los Pajaros                                          300
Tannat 
     Cantera Montes de Oca, Corte Primero                  400
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